
Der Wok
Liebe Gäste

Der Wok ist für viele Menschen Inbegriff der asiatischen Küche,
das Herzstück zur Zubereitung verschiedenster Gerichte.

Die Kochkunst mit diesem Küchengerät hat sich in Asien während
Jahrtausenden entwickelt und wird heute als Universalgerät in der

asiatischen Küche eingesetzt.

Der Wok ist wegen seiner schnellen und gesunden Garmethoden
untrennbar mit der fernöstlichen Küche verbunden.

Die tiefe und fast halbrunde Form entstand aus der Not heraus, da Lebensmittel
und Brennstoff stets knapp waren.

Die wenigen Zutaten wurden sehr klein geschnitten, wodurch die Gerichte
voluminöser erschienen und so konnten die Gerichte innert kürzester Zeit gegart
werden, was wiederum ermöglichte, an Feuerholz zu sparen.

Der Wok erlaubt die Verwendung verschiedenster Garmethoden wie Anbraten,
Schmoren, Dämpfen, knusprig Frittieren, Dünsten oder Sautieren und nach
Wunsch kann sogar eine Suppe gekocht oder etwas geräuchert werden.

Der Wok, meist aus Gusseisen gefertigt, wird auf Gas oder gar auf dem offenen
Feuer betrieben. Die Hitze wird rasch und gleichmässig im Wok verteilt. Der tiefste
Punkt wird sehr heiss und leitet die Hitze dann in die Seitenwände hinauf, was für
das Pfannenbraten sehr wichtig ist. Unverzichtbar ist ein hochgewölbter Deckel,
der zum Schmoren, Dämpfen und Warmhalten der Gerichte benötigt wird.

Wein, Gesang
und Wokomania

Es freut mich ausserordentlich, Ihnen meine neue Karte zu präsentieren.

Ein Ziel war es, Weine zu finden, die mehr als ein überdurchschnittliches
Preis-Leistungsverhältnis aufweisen können.

Und ganz wichtig war es, dass alle Weine
gut mit unseren fernöstlichen Gerichten kombinierbar sind.

Lassen Sie sich überraschen. Es lohnt sich!

Ihre Gastgeber Ravi & Prashant Nair und Team
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Wok Apero
Schaumweine

Champagne Môet-Chandon Brut 75cl 82.00

Prosecco DOC, extra dry 10cl 9.50 75cl 63.00

Hot Wok Apéritif

Ramba Samba (Alkoholfrei) 7.50

Hugo (Alkoholfrei) 7.50

Hugo 10 cl 10.50

Lychee Cocktail 10 cl 9.50

Chinese Lover (Prosecco mit Pflaumenwein) 10 cl 9.50

Little India (Prosecco mit Lychee) 10 cl 9.50

Pflaumenwein 4 cl 7.50

Sake 10 cl 12.50

Gespritzte

Gespritzter Weisswein süss oder sauer 8.50

Aperol gespritzt 10.50

Limoncello gespritzt 10.50

Sherry / Port

Sherry Tio Pepe 4 cl 15 vol.% 6.50

Porto Sandeman 4 cl 20 vol.% 6.50

Apéritif & Bitter

Martini weiss oder rot 4 cl 15 vol.% 7.50

Cynar 4 cl 16 vol.% 7.50

Campari 4 cl 23 vol.% 7.50

Limoncello mit Eis 4 cl 25 vol.% 850

Rossi 4 cl 18 vol.% 7.50

Fernet Branca 4 cl 43 vol.% 6.50

Averna 4 cl 32 vol.% 6.50

Ramazotti 4 cl 30 vol.% 6.50

Pernod 4 cl 40 vol.% 6.50

Cocktail & Longdrinks

Gin Tonic 12.50

Whisky Cola 12.50

Bacardi Cola 12.50

Campari Orange 8.50

Tequila Sunrise 12.50
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Wok and Roll
Suppen

1 Wan Tan Chinesische Ravioli Suppe mit Pouletfleisch 9.50

2 Szechuan Scharf-saure Suppe mit Pouletfleisch 9.50
oder Vegetarisch 7.50

6 Leena Karotten Ingwer Suppe 9.50

3 Daalshorba Linsensuppe 8.00

4 Tom Ka Ghai Pouletfleisch-Suppe mit Kokosnussmilch, 10.50
Champignons, Zitronengras und Thai Koriander

118 Tom Ka Ghai Als Hauptgang - Pouletfleischsuppe 29.50
mit Kokosnussmilch, Champignons, Zitronengras,
Thai Koriander

5 Tom Yam Kung Würzige Crevettensuppe mit Reisstrohpilzen 10.50
Zitronenblätter, Thai Koriander und Thai Chilli

117 Tom Yam Kung Als Hauptgang - Würzige Crevettensuppe 30.50
mit Reisstrohpilzen, Zitronengras,
Thai Koriander und Thai Chili

8 Glasnudelsuppe Glasnudelsuppe mit Crevetten 10.50
und Sojasprossen

Vorspeisen

7 Onion Bhaji Zwiebelringe in Kichererbsenmehl 8.50
mariniert, leicht frittiert, serviert mit Chutney

9 Laab Neua oder mit Rindfleisch 10.50
Laab Gai mit Pouletfleisch 9.50

10 Springroll Frühlingsrolle vegetarisch 9.00

11 Springroll Frühlingsrolle mit Pouletfleisch 9.50

12 Wan Tan 4 Chinesische Ravioli, gebacken, 9.00
mit Pouletfleisch

13 Samosa Knusprige Teigtasche gefüllt mit Kartoffeln, 9.00
Erbsen, getrockneten Früchten, Nüssen
und milden Gewürzen

14 Satay Poulet oder Rindfleischspiessli (2 Stück) 9.50
serviert mit Erdnuss-Sauce

16 Kimchi Prawn Riesencrevetten gebacken, 14.50
süsse Chillisauce und Kimchi

17 Dim Sum Teigtaschen gedämpft, mitCrevetten 5 Stück 12.50
Crevetten oder vegetarisch, 5 Stück 10.50
gemischt: Poulet, Rind, Crevetten, Vegi 5 Stück 13.50
in der Bambusschale serviert, mit süsser Chillisauce

Zubereitun
g

19 Minuten
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Spezialitäten
Sushi Japan

Als Vorspeise

138 Sushi 4 x Vegetarische California Rolls, 1x Tofu, 22.50
1 x Crevetten, 1 x Thunfisch, 1 x Lachs,
Wasabipaste, Ingwer-Pickles und Sojasauce

Als Hauptgang

139 Sushi 8 x Vegetarische California Rolls, 2x Tofu, 41.50
2 x Crevetten, 3 x Thunfisch, 3 x Lachs,
Wasabipaste, Ingwer-Pickles und Sojasauce

Sushi erhältlich
am Freitag, Samstag und Sonntag
oder gerne auf Vorbestellung.

Salate

18 Bunter Salat Bunter Salat mit gerösteten Körnli 10.50
an französischer oder italienischer Sauce

19 Edamame gekochte Soyabohnen Salz oder Chillisalz 9.50

21 Glasnudelsalat mit Poulet und Crevetten 10.50
an einer Chili Zitronensauce

22 Papaya Salat Salat aus frischen grünen Papaya, 11.50
mit Chili und Erdnüssen

49 Soya Salat Chinesischer Soyasprossen Salat 9.50

Salatsaucen-Auswahl

Französisches Dressing

Italienisches Dressing

Hot Wok Dressing

Zubereitun
g

20 Minuten
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HotWok’s Chef Special
Sizzler

Auf der heissen Eisenplatte serviert

46 Rindfleisch Sizzler 34.50

38 Pouletfleisch Sizzler 32.50

60 Enten Sizzler 35.50

79 Riesencrevetten Sizzler 36.50

47 Gemischter Sizzler - mit Poulet- und Rindfleisch 35.50
Aufpreis mit Crevetten 4.50

Vegetarische Spezialitäten

92 Gemüse Kurma Frisches Gartengemüse 26.50
an einer milden Cashew-Nuss-Currysauce

94 Ravi’s Frisches Gartengemüse 26.50
Gemüse Curry an einer exotischen Currysauce

95 Thali Indischer vegetarischer Teller 37.50

96 Paneer Saag Mogulen Käse mit Spinat 27.50
an einer milden Sauce

97 Tofu gebacken mit frisches Gemüse Süss & Sauer 26.50
oder Satay Sauce

99 Daal Maharani Samtweiche Kombination 24.50
von Linsen und Gewürzen

109 Tofu Szechuan mit frischem Gemüse 25.50

93 Tofu mit Gemüse gelber, roter oder grüner Curry 26.50

91 Gemüse Chop Suey 26.50

Beilagen

999 Gedämpfter weisser Reis inklusiv

976 Malaysischer Kokos Reis 5.00

977 Gebratener Kantonesischer Reis 5.00

978 Biryani Reis (Safran) 5.00

988 Gebratene Kantonesische Nudeln 5.00



A
lle

u
n
se
re

P
re
is
e
si
n
d
in

C
H
F
in
k
lu
si
ve

M
W
ST

Spezialitäten aus Thailand

119 Roter Curry Kokosnussmilch, Bambus,
Basilikum, Thai Auberginen und Long Beans

120 Grüner Curry Kokosnussmilch, Bambus,
Basilikum, Thai Auberginen und Long-Beans

121 Gelber Curry Kokosnussmilch, Bambus,
Basilikum, Thai Auberginen und Long-Beans

146 Masaman Curry mit Kokosmilch, Erdnüssen, Kartoffeln, Ananas

147 Panang Long Beans, Karotten, Kefir-Limonenblatter

klein aber fein Standart

Vegi & Tofu 24.50 26.50
Poulet 25.50 31.50
Rindfleisch 27.50 33.50
Tiger Prawn 28.50 34.50
Ente 28.50 35.50

127 Ananas Boat Gebratener Reis mit frischer Ananas, Gemüse, 33.50
Riesencrevetten, serviert in frischer Ananasschale, Ei

41 Pad-Prik Rindfleisch gebraten mit Thai-Chili, 26.50 32.50
Zitronengras, Long-Beans und Gemüse

Beilagen

999 Gedämpfter weisser Reis inklusiv

976 Malaysischer Kokos Reis 5.00

977 Gebratener Kantonesischer Reis 5.00

978 Biryani Reis (Safran) 5.00

988 Gebratene Kantonesische Nudeln 5.00
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Spezialitäten
Malaysia, Indonesien, Singapur

klein aber fein Standart

24 Hot Wok‘s Reisnudeln mit Soyasprossen, 32.50
Nyonya-Curry Pouletfleisch, Riesencrevetten, Tofu
Laksa und Long-Beans in einer Kokosnuss-Curry Sauce

25 Nasi Goreng Gebratener Reis, 27.50 31.50
Poulet- und Rindsspiessli mit Crevetten und Spiegelei

26 Noodles Reisnudeln mit Pouletfleisch, 27.50 31.50
Singapur Gemüse und Crevetten

27 Bami Goreng Nudeln mit Crevetten, 27.50 31.50
Pouletfleisch und Gemüse

28 Penang Breite Reisnudeln 27.50 32.50
Koay Teow mit Pouletfleisch,Crevetten Knoblauch und Gemüse

116 Satay Poulet- und Rindfleischspiessli 27.50 32.50
Kampong Boy serviert mit Erdnuss-Sauce, Gurken

und dazu gedämpfter Parfümreis

111 Dymm Rendang Poulet- oder Rindfleisch 26.50 32.50
Kangar Perlis an einer sämigen Kokosnuss-

Curry-Sauce, dazu empfehlen wir Roti Canai)

76 Nasi Lemak Authentisches malaysisches 27.50 32.50
Gericht mit Kokosreis, Gurken, Ei,
Erdnüssen, Fisch Sambal und Rindfleisch Rendang

37 Satay Gemüse Geschnetzeltes Erdnuss-Sauce klein aber fein Standart

Vegi & Tofu 24.50 29.50
Poulet 26.50 32.50
Rindfleisch 26.50 32.50
Tiger Prawn 27.50 32.50
Ente 28.50 34.50

Beilagen
999 Gedämpfter weisser Reis inklusiv

976 Malaysischer Kokos Reis 5.00

977 Gebratener Kantonesischer Reis 5.00

978 Biryani Reis (Safran) 5.00

988 Gebratene Kantonesische Nudeln 5.00

85 Roti Canai malaysisches Brot 6.00
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Spezialitäten aus Indien
klein aber fein Standart

30 Tandoori Murgh Pouletschenkel in Joghurt 31.50
mariniert mit indischen Kräutern,
serviert mit frischem Pfefferminz-Joghurt-Chutney

39 Murgh Makhani Im Ofen gebratene Pouletbrust 28.50 3250
an sämiger Tomaten-Butter Sauce

124 Kerala Curry Curry mit Tiger Prawns 28.50 32.50
oder Seezunge mit Okra, Papad, Joghurt

123 Lamm Vindaloo Eine würzige Kombination , 28.50 34.50
von Lammfleisch, Kartoffeln und Essig

122 Ravi’s Pouletcurry ( ohne Knochen ) 27.50 32.50
Poulet Curry serviert mit Papad, Chutney Sauce,

Mango-Pickels und gedämpftem Reis

65 Poulet Chettinad scharfes südindisches Poulet, 27.50 30.50
mariniert in Yoghurt, Kurkuma, rote Chilipaste

70 Kothu Roti gehacktes Fladenbrot 28.50 32.50
mit Rindsmasala, Gemüse, Ei und Chili

Spezialitäten aus China
Rindfleisch ‚usem’ Wok

klein aber fein Standart

42 Szechuan 26.50 32.50

43 Chop-Suey 26.50 32.50

44 mit Pfeffer 26.50 32.50

45 Hot & Sweet 26.50 32.50

51 Süss und Sauer 26.50 32.50

53 mit Bambus und Winterpilzen 26.50 32.50

56 mit Zwiebeln 26.50 32.50

Beilagen
999 Gedämpfter weisser Reis inklusiv

976 Malaysischer Kokos Reis 5.00

977 Gebratener Kantonesischer Reis 5.00

978 Biryani Reis (Safran) 5.00

988 Gebratene Kantonesische Nudeln 5.00

89 Naan - Hefebrot frisch gebacken mit Butter oder Knoblauch 6.00

85 Roti Canai malaysisches Brot 6.00

Zubereitun
g

30 Minuten
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Spezialitäten aus China
Poulet ‚usem’ Wok

klein aber fein Standart

34 Kong Poh 26.50 30.50

35 mit getrockneten Chili und Kashewnüssen 26.50 30.50

36 Zitronensauce 26.50 30.50

32 Szechuan 26.50 30.50

31 Süss und Sauer 26.50 30.50

33 Chop Suey 26.50 30.50

77 Gan Sau Gai oder Ngau 26.50 30.50
knuspriges Poulet oder Rindfleisch an süss-scharfer Sesamsauce

Fisch ‚usem’ Wok
klein aber fein Standart

62 St. Pierre Fisch mit Ingwer und Gemüse 25.50 30.50

64 Seezungen an einer Ingwer-Sojasauce 27.50 32.50
(gedämpft oder gebraten nach kantonesischer Art)

61 Fisch Süss und Sauer 25.50 30.50

Riesencrevetten ‚usem’ Wok
klein aber fein Standart

72 Szechuan (Tigerprawns) 27.50 32.50

75 gebacken (Tigerprawns) 27.50 32.50

78 mit Knoblauch (Tigerprawns) 27.50 32.50

71 Süss & Sauer (Tigerprawns) 27.50 32.50

74 Chop Suey (Tigerprawns) 27.50 32.50

Ente ‚usem’ Wok
klein aber fein Standart

81 grilliert 35.50

82 Szechuan 35.50

80 an Shanghai-Sauce 35.50

83 an Orangensauce 35.50

84 Basilikum an Thai-Basilikum und Chili 35.50

52 Süss & Sauer 35.50

Beilagen
999 Gedämpfter weisser Reis inklusiv

976 Malaysischer Kokos Reis 5.00

977 Gebratener Kantonesischer Reis 5.00

978 Biryani Reis (Safran) 5.00

988 Gebratene Kantonesische Nudeln 5.00
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Rice & Noodles
klein aber fein Standart

29 Phad Thai Reisnudeln, mit Gemüse, Ei, gehackten Erdnüssen
Vegi mit Tofu 24.50 28.50
Pouletfleisch 25.50 30.50
Rindfleisch 26.50 32.50
Tigerprawns Riesencrevetten 27.50 33.50
Ente 27.50 34.50

40 Koay Teow Hofan Reisnudeln mit Gemüs und Ei
Vegi mit Tofu 24.50 28.50
Pouletfleisch 25.50 30.50
Rindfleisch 26.50 32.50
Tigerprawns Riesencrevetten 27.50 33.50
Ente 27.50 34.50

126 U-Don Nudeln Reisspätzli mit Gemüse und Ei
Vegi mit Tofu 24.50 28.50
Pouletfleisch 25.50 30.50
Rindfleisch 26.50 32.50
Tigerprawns Riesencrevetten 27.50 33.50
Ente 27.50 34.50

101 Gebratener Reis mit Gemüse und Ei
Vegi mit Tofu 24.50 28.50
Ananas 19.50 22.50
Pouletfleisch 25.50 30.50
Rindfleisch 26.50 32.50
Tigerprawns Riesencrevetten 27.50 33.50
Ente 27.50 34.50

112 Gebratene Glasnudeln mit Gemüse und Ei
Vegi mit Tofu 24.50 28.50
Pouletfleisch 25.50 30.50
Rindfleisch 26.50 32.50
Tigerprawns Riesencrevetten 27.50 33.50
Ente 27.50 34.50

113 Gebratene Eiernudeln frischem Gemüse und Ei
Vegi mit Tofu 24.50 28.50
Pouletfleisch 25.50 30.50
Rindfleisch 26.50 32.50
Tigerprawns Riesencrevetten 27.50 33.50
Ente 27.50 34.50
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Swiss Wok
Kid’s Corner

für unsere kleinen Gäste

154 Pouletschnitzel mit Pommes Frites «Hausgemacht» 24.50

131 Hamburger im Brötli mit Pommes Frites 11.50

132 Chicken Nuggets «Chic-Wok» mit Pommes Frites 8.50

133 Pommes Frites Portion 5.50

1425 Poulet gebratene Nudeln mit Poulet 15.50

1426 Poulet Poulet Süss & Sauer 15.50

Beilagen

999 weisser Reis gedämpfter inkl. zusätzliche Portion 2.20

976 Kokos Reis malaysischer 5.00

977 Kantonesischer Reis gebraten 5.00

978 Biryani Reis (Safran Reis) 5.00

988 Kantonesische Nudeln gebraten 5.00

89 Naan - Hefebrot Gebacken mit Butter oder Knoblauch 6.00

85 Roti Canai malaysisches Brot 6.00

86 Papadum Portion geröstete, 5.00
sonnengetrocknete Linsencrackers

87 Portion Kroepek Crevettencrackers 5.00

888 Subzi Raita Joghurt mit gehackten Zwiebeln, 7.50
Gurken und Tomaten

912 Glasnudeln mit Gemüse und Ei 5.00



Unsere Feuerstufen
und Zutaten

pikant scharf sehr scharf

mit viel Zwiebeln mit viel Knoblauch

Fleischdeklaration Halal

Rindfleisch : Schweiz

Pouletfleisch : Schweiz / Brasilien

Ente : Deutschland / Thailand

Meeresfrüchte : Senegal / Sole

St. Piere : Süd Afrika

Tigerprawns : Vietnam

Lachs : Schottland

Tunfisch : Philippinen

Unser Personal gibt Ihnen gerne über die in Lebensmittel enthaltenen Allergene Auskunft

Catering-Service Party-Service · Take-Away

Mit dem Catering-Service des Hot Wok Team‘s

gelingt Ihnen bestimmt jeder Anlass.

Widmen Sie sich anlässlich Ihrer Party

den Gästen, wir stehen für Sie in der Küche

und garantieren Ihnen

eine reibungslose Organisation.

Fragen Sie nach den speziellen Take-Away Preisen.
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HotWok Wine

...aus unserem Weinkeller

Haben Sie Lust auf einen edlen Tropfen?
Gerne verwöhnen wir Sie mit einem
Spitzenwein aus unserem Weinlkeller.

Fragen Sie einfach unsere Mitarbeiter…

Weine in Top 50
Weissweine

Watter Riesling x Sylvaner 19.50

Roséweine

Watter Rosé 21.00
Oeil-de-Perdrix Vaudois AOC 24.00

Rotweine

Watter Blauburgunder 20.00
Dôle du Valais AOC 24.00

Rioja Crianza Tinto Navajas 32.00
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HotWok Wine
Flaschenweine

im Offenausschank in 7dl Qualität

Schaumweine

1dl 2dl 3dl 5dl 75cl

Prosecco DOC Treviso, extra dry 9.50 65.00
Union Vinicole Cully Waatland

Weissweine

1dl 2dl 3dl 5dl 75cl

Pinot Grigio Grave Friuli DOC 6.90 13.80 20.70 34.50 50.00
Villa Chiopris, Friaul, Italien

Chardonnay Reserve MO 6.90 15.00 22.50 37.50 50.00
Castillo de Molina, Santiago, Chile

Nobler Weisser, Nadine Saxer, Neftenbach 7.50 14.60 21.90 36.50 56.00

Schmitt Riesling 6.90 13.80 20.70 34.50 50.00

Roséweine

1dl 2dl 3dl 5dl 75cl

Segno Librandi Rosato Gro DOC, Italien 6.90 13.80 20.70 34.50 50.00

Nobler Rosé, Nadine Saxer, Neftenbach 7.50 14.60 21.90 36.50 56.00

Muga Rosé, Garnacha Tinta Viure 7.50 14.60 21.90 36.50 56.00

Rotweine

1dl 2dl 3dl 5dl 75cl

Tempranillo de Castilla y Léon 6.20 12.40 18.60 31.00
Hot-Wok Hauswein aus Spanien

Red of Sopiensklip 6.90 13.80 20.70 34.50 49.50
Springfontain Wine Estate, Walker Bay WO Südafrika

Montepulciano d'Abbruzzo 6.90 13.80 20.70 34.50 49.00
"Chnebeli-Wi" Ciccio Zaccagnini, Montepulciano, Italien

Rioja Reserva DOC 8.20 16.40 24.60 41.00 58.00
Castillo de Mendoza, Rioja

Pinotage "Jonathans Ridge" Single Vineyard 9.80 19.60 29.40 49.00 68.00

Muga Reserva, Spanien 2017/18 8.90 17.80 26.70 44.50 66.00

La Attalaya del Camino, ds, Spanien 8.20 16.40 24.60 41.00 58.00
Zweifel Weine
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Wasser & Säfte
Tafel- und Mineralwasser

Rhäzünser / Arkina 35 cl 4.70
Rhäzünser / Arkina 50 cl 6.50
Rhäzünser / Arkina Liter 11.50
Rivella rot, blau 33 cl 4.70
Coca Cola, Coke Zero 33 cl 4.70
Schweppes Bitter Lemon / Tonic / Ginger Ale 20 cl 4.70
Apfelsaft Möhl 33 cl 4.70
Apfelschorle 33 cl 4.70
Sinalco 25 cl 4.70
Oishi Grün Tee 25 cl 5.00
Oishi Grün Tee mit Honig 25 cl 5.00
San Bitter 20 cl 5.50
Red Bull 25 cl 5.50
Sommersby Apple (Alkoholhaltig) 33 cl 6.50

Tafel- und Mineralwasser offen
3 dl 5 dl

Arkina 4.70 6.50
Rhäzünser 4.70 6.10
Schweppes Citro 4.70 6.10
Coca Cola 4.70 6.10
Eis Tee Nestea 4.70 6.10
Apfelschorle 4.70 6.10
Sirup für Kinder Gratis

Fruchtsäfte
Orangensaft 38 cl 5.10
Tomatensaft 20 cl 5.10
Ananassaft 38 cl 5.10
Lycheesaft 38 cl 5.10
Mangosaft 38 cl 5.10
Passionfrucht 38 cl 5.10

Special Drink's aus Indien

Mango Lassi( Yoghurt Drink mit Mango) 38 cl 6.50
Lassi (nature/süss oder salzig) 38 cl 5.70
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Bier

Bier offen Hürlimann

Stange 30 cl 4.80

Stange Panaché 30 cl 4.80

Grosses 50 cl 7.20

Flaschenbier

Tsingtao China 33 cl 6.90

Kirin Japan 33 cl 6.90

Singha Thailand 33 cl 6.90

Tiger Singapur 33 cl 6.90

Kingfischer Indien 33 cl 6.90

Schneider Weisse Deutschland 50 cl 8.90

Feldschlösschen Original 33 cl 5.00

Feldschlösschen Alkoholfrei 33 cl 5.00

Tee

Indischer Chai Kanne 5.20

Tee Tarik (Malaysia) Kanne 5.20

Jasmin Tee Kanne 5.20

Grün Tee Kanne 5.20
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Drink‘s
Spirituosen

Tequila 2 cl 40 vol. % 6.50
Gin

Gordon's 4 cl 37 vol. % 10.50
Monkey 47 4 cl 47 vol. % 18.00
Hendrik's 4 cl 41 vol. % 18.00

Vodka
Beluga 4 cl 40 vol. % 18.00
Absolut 4 cl 40 vol. % 13.00
Grey Goose 4 cl 40 vol. % 18.00

Obstbrand
Williams 2 cl 37 vol. % 6.50
Kirsch 2 cl 37 vol. % 6.50
Vielle Prune Morin Pére & Fils 2 cl 37 vol. % 9.50
Calvados Morin Pére & Fils 2 cl 40 vol. % 9.50

Rum
Rum Colonial 4 cl 37 vol. % 7.50
Bacardi White / Black 4 cl 37 vol. % 10.50

Liqueurs
Amaretto di Saronno 4 cl 28 vol. % 7.50
Bailey's Irish Cream 4 cl 18 vol. % 7.50
Grand Marnier 4 cl 40 vol. % 8.50
Cointreau 4 cl 40 vol. % 8.50
Kahlua Coffee liquer 2 cl 26 vol. % 6.50

Grappa
Grappa Nonino (Barriques) 2 cl 41 vol. % 12.50
Grappa Invecchiata (Berta) 2 cl 40 vol. % 14.50
Grappa di Brunello 2 cl 40 vol. % 9.50
Grappa di Moscato 2 cl 45 vol. % 9.50
Grappa di Amaronne 2 cl 45 vol. % 9.50
Grappa di Barolo 2 cl 45 vol. % 9.50
Grappa di Prosecco 2 cl 41 vol. % 9.50

Cognac
Rémy Martin 2 cl 40 vol. % 9.50

Whisky
Chivas Regal 4 cl 40 vol. % 12.50
Jack Daniel's 4 cl 40 vol. % 12.00
Tullmore Dew 4 cl 40 vol. % 13.00
Johnnie Walker Red Label 4 cl 40 vol. % 10.50
Ballentine's Finest 4 cl 40 vol. % 10.50
Four Rose Burbon 4 cl 43 vol. % 10.50
Lagavulin 16 Jahre Single Malt 4 cl 43 vol. % 16.00

Spirituosen aus Asien
Arak (Indischer Kokosnuss Schnaps) 2 cl 40 vol. % 7.50
Mei Kuei Lu (Rosenschnaps aus China) 2 cl 40 vol. % 7.50


